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Povegliano Veronese, 31 agosto 2009

                                          COMUNICATO STAMPA

Arriva la mensa alle scuole Medie 
Il servizio di refezione parte con l’anno scolastico 2009-2010
Comunicato stampa n.21
A partire dal prossimo settembre, gli alunni delle scuole medie che vorranno fermarsi a pranzo alle Manzoni potranno farlo. È stato avviato il servizio mensa. 
«Crediamo molto in questa iniziativa – spiega il sindaco Anna Maria Bigon – perché risponde ad un’esigenza delle famiglie e, soprattutto, va letto come un incentivo all’aggregazione scolastica: gli studenti socializzano tra loro e acquisiscono maggiore confidenza con l’istituto stesso». 

Sono circa una ventina le famiglie che sinora hanno chiesto di usufruire del servizio.
La refezione avverrà secondo il sistema della “monoporzione” di pasti termosigillati, trasportati in idonei contenitori per il mantenimento della temperatura. L’acqua accompagnata al pasto – come già accade alle scuole elementari – sarà quella della rete idrica pubblica. 

Il servizio è previsto nei giorni in cui la scuola effettua le attività pomeridiane e il costo è di 4,25 euro a pasto. 
Le famiglie dovranno provvedere al pagamento anticipato, per mezzo di bonifico, presentando la ricevuta del versamento agli uffici comunali che consegneranno il blocchetto dei buoni pasto: ufficio Scuola il martedì e venerdì dalle 9 alle 13; ufficio Anagrafe il mercoledì dalle 15,30 alle 18 e il sabato dalle 10 alle 12,30.

I genitori dovranno consegnare al figlio, ogni mattina in cui intendono avvalersi del servizio, il buono pasto, da presentare ai bidelli all’arrivo a scuola. 
Il servizio mensa sarà attivo presumibilmente da lunedì 21 settembre 2009.
La fornitura dei pasti è stata affidata alla Euroristorazione srl, con centro cottura a Verona.

Il menù giornaliero prevede l’utilizzo di prodotti biologici almeno un giorno la settimana per ortofrutticoli, lattiero-caseari, pane, pasta, olio, carne, prosciutto. È strutturato in modo da garantire un adeguato apporto dei fabbisogni energetici e macronutrienti, a seconda della fascia d'età dei consumatori. 

I menù saranno affissi a scuola e la loro composizione avverrà a cura dell’azienda, basandosi sulle direttive regionali. 
Sarà possibile consumare piatti, anche non previsti dal menù, prescritti dagli uffici dell'Ulss, per alunni che debbano seguire "diete speciali" (es. per celiaci, diabetici, obesi, affetti da ipertensione essenziale, allergie). In tal senso i genitori dovranno farne richiesta scritta, allegando il certificato medico con data recente. I pasti saranno comunque addebitati al medesimo prezzo. Alle stesse condizioni saranno forniti eventuali piatti per gli appartenenti a diverse comunità religiose o con diverse abitudini alimentari (osservanti la religione musulmana, vegetariani, ecc.), previa precisazione degli alimenti da escludere dai pasti. 
Per informazioni ci si può rivolgere all’ufficio Scuola, aperto al pubblico nei giorni di martedì e venerdì dalle ore 9 alle ore 13.
